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Znsammenfassung-Es wird erstmals der Mono- und Oligosaccharid- und der Aminosauregehalt von 
Teucrium montanum beschrieben. Aul3erdem wird tiber das Auftreten von Sedoheptulose in dieser Ptlanze 
berichtet. 

Abstract-The mono- and oligosaccharide content and the amino acid composition of Teucrium montanum 
leaf is recorded. The occurrence of sedoheptulose in the same plant is mentioned. 

EINLEITUNG 

UBER die chemische Zusammensetzung von Teucrium montanum L. ist bisher nur weniges 
bekannt geworden, obwohl diese Pflanze groDe Flachen bedeckt. Der Mono- und Oligo- 
saccharidgehalt einiger Teucriumarten wird zwar bei Jeremias 1 beschrieben, jedoch fehlt in 
dieser Zusammenstellunge T. montunum. Ebenso wird tiber gesicherte Heptosevorkommen 
nur bei T. scorodonia L. von Kul12 berichtet. Es schien daher von Interesse, die noch nicht 
n&her chemisch beschriebene Art zur Erganzung des bisher Bekannten zu untersuchen. 

ERGEBNISSE UND DISKUSSION 

Die liisliche N-Fraktion hatte 0,6 %, die unliisliche, die dem Eiweil3 entspricht, 1,8 % N 
bezogen auf Trockensubstanz. An freien Aminosauren (s. Tabelle 1) sind in besonders 
groJ3en Mengen Serin+Amide, Prolin und Asparaginslure zu finden, wahrend bei den 
EiweiBaminos&uren die sauren und ein Teil der basischen Komponenten (Arginin und Lysin) 
vorherrschen. Die geringe N-Gesamtsumme der freien AminosXuren diirfte wie bei auf 
nicht erfal3bare Peptide und Nitrat zurtickzuftihren sein. 

Von den Raffinosezuckern (Tabelle 2) war in Teucrium montanum Stachyose am stgrksten 
vertreten, wahrend Verbascose und Raffinose nur in geringen Mengen nachweisbar waren. 
Nach Jeremias’ konnten Raffinose aus T. chamaedrys, T. canadense und T. scorodonia, 
Stachyose aus T. chamaedrys und T. canadense, Verbascose aus T. canadense und T. chamae- 
drys, Ajugose aus T. chamuedrys ebenso wie Glucose, Fructose, Galaktose und Saccharose 
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isoliert werden. T. montanum pa& also in seinem Oligosaccharidgehalt gut zu dem bisher 
bekannten chemischen Bild der europlischen Teucriumarten, die in den Blattern neben 
Starke such Raffinosezucker zu speichern vermi5gen.2s 4 

TABELLE 1. AMMINOS~~UREGEHALT. DER BLXTIER VON Teucrium montanum 

Gehalt in % des jeweiligen Aminosame-N am Gesamt-N der &lichen (1) und der 
unliislichen (2) N-Fraktion 

Aminosame (1) (2) Aminosaure (1) (2) 

Asparaginslure 
Glutaminsaure 
Glycin 
Alanin 
Serin + (Amide) 
Threonin 
Tyrosin 
Valin 
Methionin 

3,3 7,2 
I,1 892 
095 6,s 
2,6 6,4 
8,4 497 
1,5 3,6 
0,2 139 
1,4 396 

Spur 0,7 

Isoleucin 085 391 
Leucin 0,9 592 
Phenylalanin 092 3,1 
Prolin 3.6 3,4 
Histidin Spur 3,O 
Lysin 0,2 6,8 
Arginin 226 937 
Spaltprodukte 6,8 938 
Summe 339 86,9 

TABELLE 2. KOHLENHYDRATGEHALT DER BLXTTER VOX 
Teucrium montanum 

Kohlenhydratgehahe in % des Trockengewichtes 

Stlrke 
Verbascose* 
Stachyose* 
Raffinose* 
Saccharose 

22 
+ 
+ 
+ 
I,6 

Galaktose 0.3 
Glucose 2,6 
Fructose 3,3 
Sedoheptulose* + 

* Deutlich nachgewiesen, aber nicht quant. bestimmt. 

Die in T. montanum einwandfrei gefundene Heptose erwies sich als Sedoheptulose (D- 

Altroheptulose). Ein Befund, der das von Kul12 bei T. scorodonia L. nachgewiesene Sedo- 
heptulosevorkommen erganzt und erhartet. Die Menge der bei T. montanum erhaltenen 
Sedoheptulose war so groI3, daD sie nicht als Zersetzungsprodukt des Phosphatesters aus dem 
Calvin-Benson-Zyklus erklart werden kijnnte (vg1.2). 

EXPERIMENTELLES 

Das vom SproD abgetrennte Blattmaterial stammte aus ca. 1800 m ii. N.N. von einem SW exponierten 
trockenen Kalkschutthang der Dolomiten. Es wurde bei einer Lufttemperatur von 7-8” urn 10 Uhr MEZ 
geerntet und rasch bei 60” getrocknet. Die Kohlenhydratbestimmung erfolgte nach Jeremiass und McCready 
et al.,6 die Aminos&ueanalysen der mittels 0,05 n CHsCOOH und Erhitzen der Suspension auf 80” in liisliche 
und unlosliche aufgetrennten Stickstoffverbindungen nach Tbzw.s saulenchromatographisch. 
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